


10.BL SHORBA4 6
Rote Linsensuppe
red lentil soup

11.OMB® SHORBA
cremige Tomatensuppe
creamy fomatoesoup

14. MULLMSNEA SHORBA,9
saftige Hishnersuppe
chicken soup

15. SEAFOOD SHORBAS,9
wiirzige Suppe mit Rotbarsch und Garnelen
spicy soup with red snapper and prawns

16. &ier-scharf suppe 5,9
Suppe mit Huhn- und Lammfleisch sauer scharf
soup with chicken and lamb spicy sour

Alle Vorspeisen servieren wir mit frischem Salat und hausgemachten Chutney “s.
All Starters are served with fresh salad and fastefull chutney “s.

20. SMOSAS 5,9
2 Teigtaschen gefilllt mit Kartoffeln und Gemiise
fried pastrys filled with vegetable and potatoes

26. PRADKIMNA 9,9
exofische Scampis
exotic prawns

22. ANEERGRA 5.9
Frischer hausgemachter Rahmkise
fresh homemade cheese

27. MIXIOR@egerisch) 10,9
gemischte Vorspeisenplatte fiir 2 Personen
mixed vegetable starter plate for 2 persons

24. CHICKEDRA 6,9
saffige Hihnchenbrustfiletstiicke
juicy pieces of chicken breast

28. SEEKH KEBAB 11,9
Hiihnchenhackfleisch Spiefle fein gewiirzt,

gegrillt im Tandoori

chicken mince pikes grilled in tandoori

25. ONION BHAJI 5.9

Iwigbelringe

Onionrings

30. G/ANRART 11,9
Typisch indischer Salat mit mildem Rahmkse

und exofischen Friichten.

typical indian salad with homemade cheese

and garnishes with exofic fruits

32.ANDOGHE S 12,9
Gemischter Salat mit marinierten

Hiihnchenstreifen, gegrillt aus dem Tandoori

chicken salad with marinated and grilled

chicken strips from Tandoor

31. BOMBA 14,9 33. vl |la vegan 12,9
Gemischter Salat mit hervorragend exofisch Gemischter Salat mit Avocado, rote Bete, '
gewilrzten Garnelen aus dem Tandoori Ki hsen garniert mit Granatapfel

Salad with exotic marinated prawns from

Mixed salad with avocado, beetroof,
the Tandoor

Chickpeas garnished with pomegranate

HIER FINDEN SIE
UNSERE TAGLCH
WECHSELNDE
MITTAGSKARTE

50.8BZI vegan 11,9
Gemiisecurry aus frischen Gemise der Saison
mixed fresh vegetables in curry sauce

51. ANEER MAKHANI 139
Hausgemachter Rahmkise in einer

Butter-TomatensoBe

homemade cheese in a creamy tomato sauce

52. BLARKAgan 12,9
Verschiedene Linsen gebraten mit Ingwer,

Knoblauch und Tomaten

mixed lentils cooked with garlic, ginger and

fomatoes

53. RNEER BRE 13,6
Rahmkiise gebraten mit Zwiebeln, Tomaten und

Paprika in einer roten saver scharfen Sofie

homemade cheese roasted with onions, fomatoes and
Capsicum in a hot sweet and sour sauce

54. BENGANYB@NMBA 12,9
Auberginen mit Knoblauch und frischem Ingwer

in einer Kokos-Currysofie

Eggplants with garlic and fresh ginger

in curry-coconut sauce

55. RAKANEE 13.9
m hter Rahmkise in Blattsoi
gebraten mit Zwiebeln und Tomaten

homemade cheese roasted with onions and

tomatoes in spinach

66. BOMBAINGA 17,2
Riesengarnelen mit Knoblauch und

frischem Ingwer in einer Curry-KokosnoBe

King prawns with garlic and ginger in

(U[l"/'w[UﬂmSﬂU(e

67. JHINGA HYDERABADI, 4
Riesengarnelen in einem griinem Curry

aus frischer Minze und Kokos

King prawns in green curry sauce made

from fresh mint and coconut

68. JHINGH ERE 17,6
Riesengarnelen gebraten mit Zwiebeln, Tomaten

und Paprika in einer siiss saver scharfen Soe

King prawns roasted with onions, fomatoes and

Capsicum in a hot sweet and sour sauce

69. JHINGAIMAL 17,9
Riesengarnelen gebraten mit Kok in

einer cremigen Cashewnusssofie

King prawns cooked with coconut in an creamy

cashewnut sauce

70. N&AILI CURR 15,2
Rotharschfilet in einer wiirzigen Currysofie
red snapper in a spicy curry sauce

71. NSAILI MASAL 15,4
Rotbarschfilet in einer pikanten SoBe aus

rischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln

red snapper in a sauce with ginger,

tomatoes and onions

56. KHNIBNEER 13,6
Rahmkiise mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten,

verfeinert mit feinen Kriiutern

homemade cheese with onions, capsicum

and fomatoes finished with fine herbs

57. ALU GHOB\ MASAL 12,9
Frischer Blumenkohl mit Karfoffeln und

Tomaten in pikanten Gewiirzen gebraten

Fresh potatoes and cauliflower roasted with

potatoes and tomatoes in hot herbs

60. MALRTA 13,9
Kartoffel-Gemiisebiillchen in einer cremigen
Cashewnusssofie

vegetable balls in a creamy cashewnut sauc:

61. SHAANPER 13,9

Hausgemachter Rahmkiise in einer milden
SahnesoBe aus Gewiirzen und Niissen
Homemade cheese in a creamy sauce with herbs and nuts

62. SBZORMA 12,9
Gemiise in einer milden Sahnesofie

aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkise,

Mandeln und Cashewniissen

vegetables in an light spiced sauce with cheese, cream,
almonds and cashewnuts

63. CHANABIAgan 12,9
Kiechererbsen mit Tomaten und Zwiebeln in einem
speziellen Masala

chick peas with tomatoes and onions in an

special masala

72. N&AILI MADRA 15,6
Rotharschfilet mit Kokosraspeln in einer

stdindischen roten CurrysoBie

red snapper with coconut cooked

in a south indian red curry sauce

73. JHINGA SIADRA 17,6
Riesengarnelen mit Kokosraspeln in einer

stdindischen roten Currysofie

King prawns with coconut cooked

in a south indian red curry sauce

74. JHINGSAKA 17,6
Riesengarnelen gebraten mit Mandeln,

leichten Gewilrzen in einer Nuss- Joghurisofie

King prawns roasted with almonds light spices

in nut-yoghurt sauce

75. JHINGAIMA 17,6
Riesengarnelen n einer pikanten SoBe

aus frischem Ingwer, Tomaten und Zwiebeln

King prawns in a pikant sauce made

from fresh ginger, fomatoes and onions

76. JHINGABIBID 17,9
i | mit geb Kartoffeln

in einem scharfen roten Curry
King prawns roasted with potatoes in an hot red curry

80. CHICKEN CURR
Hiihnchenbrust in einer wiirzigen Currysofie
chicken in curry sauce

81. CHICKENIKHAD
Hiihnchenbrustfilet mit Zwiebeln,

Paprika und Tomaten, verfeinert mit Fenchel
cheken with onions, capsicum and tomatoes
garnished with fennel

82. CHICKEN S
Hiihnchenbrustfilet in Blattspinat
gebraten mit Ingwer und Zwiebeln
chicken and spinach roasted

with ginger and onions

12,9 87. CHICKERRE

14,9

Hiihnchenbrust gebraten mit Zwiebeln, Tomaten
und Paprika in einer roten saver scharfen Sofie

chicken roasted with onions, fomatoes and
14.9 Capsicum in @ hot sweet and sour sauce
)

88. CHILI CHICKEN

Hiihnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln,

Paprika und Tomate in Soja-Chili-SoBe
chicken roasted with onions, capsicum

14,9  and fomatoes in a sojo-chili-sauce

15,9

89. CHICKENSWADRA 14,9

Hahnchenbrusfilet mit Kokosraspeln in einer

siidindischen roten CurrysoBe
chicken with coconut cooked in a

83. CHICKEN HYDERABAME  southindian red curry sauce

Hiihnchenbrust in einem griinem Curry
aus frischer Minze und Kokos

chicken in a green curry sauce made from
fresh mint and coconut

84. CHICKBXIS
Haihnchenbrust mit verschiedenen
Gemiise in CurrysoBe

cheken filet in curry sauce with different
vegefables

85. BUER CHICKEN
Suftige gegrillie Hahnchenfleischstiicke
in einer sahnigen Tomaten-CurrysoBie
grilled chicken cooked in an creamy
tomatoe sauce

86. CHICKBABNA
Hiihnchenbrust in einer siissenCash
mit verschiedenen Friichten

chicken filet in an sweet cashewnut sauce with fruits

90. CHICKEADAND

Hiihnchenbrust zusammen mit gebratenen
Kartoffeln in einem scharfen roten Curry

14,9

chicken filet with potatoes in an hot red curry

14,4

4.9

91. CHICKEN TIKKA MASAL

Hiihnchenbrust in einer roten Tomaten-
CurrysoBe mit Paprika und Zwiebeln
cheken filet n a red fomatoe-curry sauce
with capsicum and onions

14,9

92. CHICKIRNIA

Hahnchenbrustfilet in einer SahnesoBe aus
Mandeln und Cast

Gewiirzen, Rahmk

14,9

chicken filet in an light spiced sauce with cheese,

cream, almonds and cashewnuis
14,9

Grillspezialitiiten aus dem Tandoori (original indischer Lehmofen)
Grilled specialities from the tandoor (original indian clay oven)

100.ANDOORI CHICKEN17,9
halbes Hiihnchen, 24 Stunden in Joghurt mit

speziellen indischen Gewiirzen mariniert,

im Ofen gebacken

half chicken, marinated 24 hours in yoghurt

with special Indian spices, baked in oven

101. B TIKKA 18,9
in wiirzigen Joghurt mariniertes gegrilltes

Entenbrustfilet mit Paprika und Zwiebeln,

garniert mit frischem Ingwer und Honig

duck grilled in Tandoor served with vegetables

102. CHICKEN TIKKA 17,9
gegrillie Hihnerfiletstiicke ohne Knochen in spezieller
Joghurt-Sahnesauce mit Paprika, Zwiebeln & Ingwer

grilled chicken (honeless) in special yoghurt-

cream-sauce with paprika, onions and ginger

104.AMB TIKKA

zarte Lammfleischstiicke gegrillt mit Ingwer,
Paprika, Zwiebeln und fr. Tomaten in einer
Spezial-Gewiirzmischung

delicate lamb grilled with ginger,paprika,
onions and fresh fomatoes in

a special spice blend

105. SCAMPI TIKKA
gegrillte GroBgarnelen mariniert in spez.
Joghurt-Sahnesauce mit Paprika, Zwieheln,
fr. Tomaten & Ingwer

18,9

19,9

grilled prawns marinated with special yoghurt-cream-
sauce with paprika, onions, fresh tomatoes and ginger

107. MIX GRAILEPL

Zusammenstellung aus allen

Grillspezialitiiten aus dem Tandoori,
bgeschmeckt mit feinsten Krii

A platter of all Tandoor specialitys, finished with

exclusive herbs and spices

| Gewilrzen
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110.AMB CYRR 14,9
Zartes Lammfleisch in einer wiirzigen Currysofie
Tender lamb in curry sauce

111 AMBOIRMA 16,9
Lammfleisch in einer milden SahnesoBe

aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkise,

Mandeln und Cashewniissen

Lamb in an light spiced sauce with cheese, cream,

almonds and cashewnuts

112.AMB HYDERABADI 15,9
Lammfleisch in einem griinem Curry

aus frischer Minze und Kokos

Lamb in a green curry sauce made from

fresh mint and coconut

113.AMB KADHAI 15,9
Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten,

verfeinert mit verschiedenen Kriiutern

Lamb with onions, capsicum and tomatoes garnishes

with fennel and different hers

114 AMB BARGEL 16,9
Lammfleisch mit frischen Ingwer und Knoblauch,
abgeschmeckt mit Kriiutern und Kokosraspeln

Lamb with fresh ginger and garlic, finished with

spices and coconut

115.AMB BHUNA GOHSH6,9
Eingelegtes Lammfleisch gebraten mit Ingwer,

Knoblauch, Zwiebeln und exofischen Gewiirzen

marinated lamb roasted with fresh ginger,

garlic and onions finished with exotic spices

130. BXK MAKHANI 17,9
Entenbrustfilet in Butfertomatensofie
duck in a creamy butter tomatoe sauce

131. CHIIARA 18,9
Entenbrustfilet gebraten mitZwiebeln,

Paprika und Tomate in Soja-Chili-SoBe

duck roasted with onions, capsicum

and fomatoes in a soja-chili-sauce

142.AMB EARI| 16,9
Saftiges Lammfleisch zusammen mit

Iwiebeln und Basmatireis gebraten,

verfeinert mit frischer Minze und Cashewniissen

Lamb fogether roasted with onions and basmatirice,

finished with fresh mint and cashewniissen

143. SCAMPINBIR 17.9
Riesengarnelen zusammen mit Zwiebeln ’
und Basmatireis gebraten, verfeinert mit

frischer Minze und Cashewniissen

King prawns fogether roasted with onions

and basmatirice, finished with mint and cashewnuts

116.AAK GOSHT 15,9
Lammfleisch in Blattspinat nach Art des Hauses

gewirzt, mit ingwer und Knoblauch

Pieces of lamb cooked with spinach and flavored

with spices, ginger and garlic

117.AMB MADRA 16,9
Lammflesich mit Kokosraspeln in einer

siidindischen roten Currysofie

Lamb with coconut cooked in a south indian

red curry sauce

118. AMBABZI 15,9
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiise

in CurrysoBie

Lamb in curry sauce with different

vegetables

119. ROGAN JOSH 16,9
Lammfleisch in einer wiirzigen Mischung

aus Zwiebeln, Knoblauch und griinem Paprika

in einer CurrysoBe

Lamb cooked in an exotic combination of spices,

onions, garlic and capsicum

120.AMB \AKED 16,9
Lammfleisch zusammen mit gebratenen
Kartoffeln in einem scharfen roten Curry
Lamb with potatoes in an hot red currys

121 AMB\IFRE —
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten

und Paprika in einer roten saver scharfen Sofle

lamb roasted with onions, tomatoes and

Capsicum in a hot sweef and sour sauce

132. BKABZI 17,9
Entenbrustfilet mit verschiedenen

Gemise in Currysofie

duck in curry sauce with different

vegetables

135. SHAHI BATAK 179
Entenbrustfilet in einer milden Sahnesofe !
mit Honig, geriebenem Rahmkise, Mandeln,

Cashewniissen und Friichten

duck in an mildy sauce with fruits, cheese,

honey, cream, almonds and cashewnuts

144. CHICKEANBIR 15,9
Saftiges Hiihnchenfleisch zusammen

mit Zwiebeln und Basmatireis gebraten,

verfeinert mit frischer Minze und Cashewnilssen

chicken together roasted with onions and

basmatirice, finished with mint and nuts

145. B BANI 17,9
Entenbrustfilet zusammen mit Zwiebeln

und Basmatireis gebraten, verfeinert mit

frischer Minze und Cashewniissen

duck together roasted with onions and basmafi

rice, finished with fresh mint and cashewniissen



